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Zlava: Roman Janousek, Stefan Simdk st. a Stefan Simdk.

7amocke vinarstvo

Sny si mozno plnil v kazdom veku. Aj tie vindrske. Stefan Simdk md na
chrbte nalozeny uz siedmy Kkrizik, ale energiu a zivotnu vitalitu ma na
rozddvanie. Opustil celozivotny projekt a zalozil si vindrstvo.

TEXT: JURAJ MIKULA

SNIMKY: JURAJ MIKULA, ARCHIV ZAMOCKEHO VINARSTVA

hcelo to poriadnu ddvku gurdZe a td

Stefan Simak mal. Vo vinarskej obci

nie je aZ tak zndmou osobnostou. Vo
svete vydavatelskom vSak patri, respektive
patril, k absolitnej $picke. Po zmene reZimu
zaloZzil vydavatelskd spolocnost 7Plus, ktord
sa postupne vypracovala na slovensku elitu.
Bolo celkom logické, Ze za ostatnych niekol-
ko rokov celil ponuke na jej predaj viackrat.
Ten sprdvny cas priSiel pred dvoma rokmi.
Pén Simék sa o kiipe jeho vydavatelstva doho-
dol a predal ho. On sa vSak po tolkych rokoch
stravenych v tomto kolobehu chcel jednodu-
cho nadychnut nového cerstvého vzduchu.
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Od nepamiiti tizil pretavit svoju lasku k vinu
do nie¢oho konkrétnejSieho, a tak zaloZil vi-
ndrstvo. Taky profesny prerod nebol vdbec
jednoduchy, preto si v za¢iatkoch na pomoc
zavolal jedného z naSich najskisenejSich
technolégov, Romana Janouska.

Mali skoncit v Modre

Plany nového vindrstva boli dotiahnuté
do najmensich detailov, ale iba na papieri.
Bolo potrebné ndjst vhodny priestor, kde
by sa dali zrealizovat. MoZnosti nebolo
prili§ vela, nakoniec ale objavili zaujimavy
priestor. ReStaurdciu Zlaté hrozno v Mod-

re. Je pravda, Ze v ostatnych rokoch to na
vychyteny podnik uZ nevyzeralo. Napriek
tomu vSetky predajné zmluvy boli priprave-
né, ale podpis sa nakoniec nekonal.

Necakane priSla eSte jedna ponuka, ktord
sa neodmieta. Pezinsky zdmok s osemsto
rocnou histériou a obrovskymi pivnicami
ich doslova uchvatil. Ked sa dozvedeli, ze
k zdmku patri aj vySe sto hektdrov vino-
hradov v Dubniku a vo Svodine na juZnom
Slovensku, kde sa rodf velmi kvalitné hroz-
no jedno z najlepSich u nds, bolo definitivne
rozhodnuté. Riadif vySe StyristoClenny vy-
davatelsky tim je obdivuhodné, ale prina-
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Sticastou Pezinského zdmku, v ktorom sa nachddza samotné vindrstvo, je aj Vinohradnicko-vindrske miizeum.

vratit Zivot zdevastovanému historickému
Palffyovskému zdmku, to je tieZ zasluzné.
Zamok sa sice z vonku tvdril, Ze je v poriad-
ku, ale okrem novej strechy bolo potrebné
zrekonStruovat skoro vsetko.

Prednost dostalo vindrstvo. Historické piv-
nice, ktoré eSte predneddvnom sliZili ako
prezentacné priestory Ndrodného salénu

vin, o7ili novym vindrskym duchom. Sim4-
kovci si dobre uvedomovali svoju situdciu.
Vedeli, Ze ak chcu prist v tejto dobe na trh
s vinom, musi byt §pickové. A prave na kva-
litu sa zamerali, o Com svedc¢ia nielen nové
nerezové tanky, barikové sudy ¢i chladenie,
ale aj Specidlne rota¢né vinifikdtory, velko-
objemové sudy od firmy Seguin Moreau ¢i

vlastnd plniaca linka. Jednozna¢nym zdme-
rom bolo vybudovat fungujice vindrstvo
s kompletnym vybavenim pod jednou stre-
chou.

Neopakovatelny rukopis
Z ostatného ro¢nika vzi§li prvé vina pod
znackou Zdmocké vindrstvo. ESte pred »

V tychto krdsavcoch od firmy Seguin Moreau
zrejui vina, ktoré budi zaradené do najvyssej
linie Club.

o~
Tu zrejii najvdcsie vinne poklady tohto vindrstva.
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prvym flagovanim sa Simakovci a Roman
JanouSek dohodli, Ze vytvoria tri linie.
Najsilnejsia, ¢o sa produkcie tyka, je urce-
nd prednostne pre HoReCa segment. V nej
budi zaradené vina s jasnym rukopisom Ro-
mana Janouska. Pevné, no zaroven S$tavna-
té, mohutné s niZ§im obsahom alkoholu, ale
hlavne uZ trochu vyzreté, casom zmudrené,
krasne zaoblené, jednoducho nielen zmatu-
rované, ale aj s doktordtom. Su oznacené
ako edicia Roman Janousek. V dalSej su
zaradené vina urcené pre maloobchod. Tieto
maju eSte niZsi obsah alkoholu, a je v nich
zachovand prijemnd $tavnatost a ovocnost.
Svojim prejavom pripominaji skor Styl
mladych vin, ktorymi sa budd snaZit oslo-
vif najmd mladSiu generdciu a zacinajicich
milovnikov vin.

Absolitnu Spic¢ku v ich vindrstve budu tvorif
vina v linii 1271. Je to rok prvej pisomnej
zmienky o pezinskej pevnosti, v ktorej sa
vyrdbalo vino od nepamiti. V8etky z nich
si najskor pobudni urcity ¢as v drevenych
sudoch, ale fTaSovaf sa budu eSte svieZe. Ich
jedine¢nost podciarkuje aj skutoCnost, Ze
ochutnat a zakupif sa budu dat iba priamo vo
vindrstve. Jednoducho, tieto vina sa budd pl-
nit, aZ ked budd hotové a pripravené priniest
vinomilcom skuto¢ny zdZitok.

Kvalita na prvom mieste

S produkciou to zo zaciatku urcite nechci
prehdnat a zvySovat ju planujd velmi citlivo.
A aj ked sa im bude darit, chceli by ju zasta-
bilizovat asi na drovni dvesto tisic flias, aj
ked im priestory vindrstva umoZiiuji vyrobit

Momentdlne obhospodarujii 110 hektdrovy

aredl, na ktorom je vysadenych 70 hektdrov
vinohradov. Tento rok k nich pribudla novd,
dvandsthektdrovd parcela a rovnakd vymera
Jje napldnovand aj na budiici rok.

raz tolko. Ich jednoznaénym rozhodnutim
je zachovat tradiciu kvalitného pezinského
vina s pomocou modernych technolégii.
Podla slov Romana Janouska sa nechct hrat
nato, Ze vyvoj vo vindrstve nie je. Skor chci
s nim drZat krok. Obaja pani majui v tcte vi-
narov, ktori si odkrutili uz niekolko desiatok
kampani a stdle dokdZu sledovat a hlavne
zapracovat do vyroby vina nové trendy.

To plati hlavne pri bielych a ruZovych vi-
nach. Pri ¢ervenych budi cakat na dobry
ro¢nik, z ktorého pldnuji vyrobit dosta-
to¢né mnoZstvo aj do zdsoby. Takéto vino

Vindrstvo je vybavené skutocne najmodernejSou vindrskou technologiou.
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bude zrief v sudoch aj niekolko rokov. Chet
zburat mytus o tom, Ze na Slovensku sa ne-
daju vyrobit kvalitné cervené vina. Chce to
okrem umu technoléga aj sthru niekolkych
doleZzitych faktorov, z ktorych najddleZitejsi
je priebeh a charakter ro¢nika.

Vsetko to chce jednoducho cas. Aj dalSie
vyrobky, ktoré pldnuji vyrdbaf. Dnes uZ
moZeme prezradif, Ze pestrd paletu tichych
vin zakrétko doplni aj Sumivé, vyrobené kla-
sickou metédou. Zdkladné vino si vSak chcui
vyrobif sami a aZ na proces Sampanizécie,
teda druhotnej fermentdcie vo flasi, by radi
oslovili skdsenejSich vyrobcov, ktorf maju
na to nielen potrebné zaradenie, ale hlav-
ne skisenosti. Pri hladani urcite nepldnuju
prekrocit naSe hranice, ale spociatku sa zve-
rit do rdk jednému z naSich producentov.
Ved momentdlne je na Slovensku hned nie-
kolko vybornych odbornikov na finaliz4ciu
takychto vin.

Spojovaci prvok pre cely Pezinok
Sucastou Pezinského zdmku bude okrem vi-
ndrstva aj vinohradnicko-vindrske mizeum
a dostojny stdnok tu ndjde aj jedine¢nd me-
dzindrodnd zbierka umeleckého skla pdna
§iméka, ktord patrf medzi najvicSie nielen
u nds, ale aj v celej strednej Eurépe. Vetky
jej expondty budud sdcastou stdlej vystavy,
ktord u nds nebude mat obdobu.

Znovuzrodenie zaZiva aj severné kridlo
zdmku, ktoré pred takmer dvesto rokmi
vyhorelo. Odvtedy ho Ziadny z predchddza-
jucich vlastnikov nedal znovu vybudovat.
NavySe v polovici minulého storocia sa na




Degustovat vino v takychto priestoroch je ozajstnym zdaZitkom.
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jeho zdkladoch postavila administrativna
budova vindrskych zdvodov. V pivniciach
sa vyrdbalo aj zndme Karpatské brandy
Specidl a rozne likéry. Simdkovci si viak
zavolali na pomoc pamiatkovy tdrad a pod-
Ia historickych zdznamov tito ¢ast zdmku
znovu vybuduji. Nové priestory budu sliZit
na ubytovanie a to nielen na prileZitostnej,

ale aj dennej bdze. Skoro sto 16Zok bude
k dispozicii kazdému, kto sa rozhodne zloZit
a prenocovat v tychto krdsnych historickych
priestoroch. Navyse velkd banketovd sila,
ktord bude sluZif hlavne na rozne rodinné
¢i spoloc¢enské oslavy, dokdze pojat aZ vySe
tristo Tudf a k nahliadnutiu bude aj expozicia
Palffyovskych apartménov.

V tomto zdmku budd okrem dobrého vina
aj zaujimavé expozicie a na svoje si pride
kazdy. KedZe sa nachddza v samom srdci
Pezinka a bude mat dostato¢né ubytovacie
kapacity, urcite sa dd vyuZif ako vychodis-
kovy bod aj za inymi vindrmi ¢i kultdrnymi
pamiatkami, ktorych je v dosahu niekolkych
kilometrov skuto¢ne netrekom.

CHARDONNAY II. 2016,
SUCHE

Vornia v sebe nezaprie jasny tén lipového
kvetu, ktory podporuje aréma medového
plastu, prezretej hrusky a lahodny zavan
minerality. Chut je extrémne Stavnatd, no
zaroven gulatd a absolutérium v nej hrd
impozantny minerdlny prejav popre-
tkdvany ténom vinohradnickej brosky-
ne. Celkovy dojem doladuje prijemne
odznievajtica dochut v podobe ndznaku
grapefruitu a hrozna.

SIMAK
EAMOK PEZINOR

EDICIA

CHARDONNAY 1L
014

88,00 bodov

CABERNET SAUVIGNON
ROSE 2016, SLADKE

Farba uz na pohlad zaujme malinovo-
-Ceresiiovym odtiefiom. Vona sa odkryva
postupne v niekolkych vrstvéach. Najskor
ohtiri ténmi jah6d, maliny, ale celkom jed-
noducho tu moZno postrehniit aj ndznak
ribezle, ku ktorej sa priddva nielen ¢erveny

mel6n, ale aj exotické mango a papdja.

Zaujimavostou, ktort mozno zacitit, je aj
jemnd minerdlna linka a lahodné visne
v Cokoldde. V elegantnej smotanovej chuti

SIMAK
ZAMOK PEZINOK

dava o sebe vediet Stavnata kyselina, ktora
excelentne sprevddza vyssi obsah cukru

a vinu dodéava vitalitu a sviezost.

89,00 bodov




