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100 bodov pre vino

,Prosim, zoradte mi vina oznacené A, B, az E, od najlepsieho smerom nadol. Sampié-
nom suitaZe sa stane vino s najmensim poctom bodov, lebo to je sticasne aj poradie”.
Hovori profesor. Adrenalin je vybi¢ovany atmosférou tak, Ze by sa dal krajat. Napatie
stiipa a zainteresovanim biicha srdce, az ho citit v hrdle. Na velkom stojane je nakres-
lena tabulka, celkom ako z EXCEL-u. Vybrani arbitri superfinale (rozstrelu), zvacsa pred-
sedovia komisii, odovzdavajii profesorovi listky so svojim poradim. TieZ su napati, mi-
nimalne kvéli tomu, i sa trafili do konec¢ného poradia. Poradia, ktoré rozhodne o tom,
kto bude na rok kralom. Malym majstrom Slovenska, ¢i Sampionom, ak chcete.

Ing. Roman Janousek, prezident siitaZe Vino Bojnice 2017 (na obrdzku so synom Romanom

na sutazi VINO BOJNICE 2017, v aprilit. r.):

»Nasa sutaz vin md dnes 17 rokov, rovnako ako méj najstarsi syn. Rastie z neho pekny
a mudry chlapec. Som na neho prisny a zdroveri chcem byt pre neho najlepsim kamardtom.
Budme teda prisni aj na nasu sutaz Vino Bojnice. Preco? Lebo si to zasliiZi. Je to nase dieta
a robme vsetko preto, aby bola vzdy slusnou. Aby sme sa skutocne skamaratili az naozaj vy-

ozaj miluju. Do dalSich sedemndst rokov - na sedemndstu, prajem vsetko najlepsie tak, aby tu
VINO BOJNICE bolo aj vtedy, ked'tu uz my nebudeme.”

Profesor spocitava poradia a spolu s pre-
zidentom sutaze napokon odhaluje
druhého viceSampidna, potom prvého, aby
na zaver zverejnil vitaznu flasu s vinom. Napa-
tie v sekunde polavi, vystrieda ho radost a za-
dostucinenie. Ten pocit sa neda opisat. Chce
sa vam kricat, smiat sa a aj slzy sa vdm tisnu
do viecok. Prichadzaju prvé letmé gratulacie.
Sucastou tohto predstavenia je vsak aj sklama-
nie, [Utost porazenych ucastnikov finéle. Ten-
toraz chybal aj kusok Stastia. Finéle, v ktorom
zvddsa vyhrava len jeden. V danom okamihu
len ten najlepsi. Treba mu vzdat Uctu a redpekt.
Jednoducho dat ,3irdk dolu”. Keby bol rozstrel
o polhodinu neskér, s tymi istymi chutnacmi,
celkom pravdepodobne by to dopadlo inak. To
si vSak histéria nezapamata. Je sice pravda, ze
pred zépisom do hry je kazdy hrac riadne zare-
gistrovany, velkymi pismenami su v3ak zazna-
menani len vitazi.

Vietky sutaze a vystavy vin, ktoré v sucas-
nosti prebiehaju, ¢i uz na Slovensku alebo v za-
hranici, aplikuju pri hodnoteni vin 100 bodovy
systém hodnotenia - systém medzindrodnej
Unie enolégov (UIOE).V minulosti sme sa tra-
pili od 20 bodového systému hodnotenia az
po Vedelov systém, ktory udeloval vinam trest-
né body. Najmd Vedel bol pomerne naro¢ny,
lebo tzv. negativne body sa nasobili koeficient-
mi, ¢im dochdadzalo pri hodnoteni k nie celkom
kontrolovanému narastu zapornych bodov pre
vino. Ludia, ako taki, radsej hodnotia pozitiv-
ne. Preto spominany 100 bodovy systém lep-
Sie vyjadruje hodnotenie, v ktorom sa hladaju
kladné vlastnosti. Je samozrejmé, ze pred ne-
dostatkami nezatvéra oci, napriek tomu tento
systém umozniuje hladat vo vine predovset-
kym to dobré a pekné. Je systém hodnotenia
najmé o dvoch ¢islach: 86-90, popripade 84-
88, ale aj 82-85 a 83-86. To prvé je hranica pre
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udelovanie striebornej medaily, to druhé zlatej.
A sme pri probléme In medias res.

Hodnotenie vina je ndro¢na a zodpovedna
Cast prace, ¢i uz technoléga - enoldga, som-
meliera, alebo inak vzdelaného a profesne de-
finovaného hodnotitela. Vyzaduje si individual-
ny a prisny pristup kazdého hodnotitela, talent,
vysoky stupen vnimavosti voni a chuti, seba-
disciplinu a bohaté praktické skusenosti. Je vel-
mi dolezité, aby si kazdy jeden takyto hodnoti-
tel'uvedomil, Ze tuto ¢innost vykondva kvoli vinu
a jeho vyrobcovi, resp. obchodnikovi s vinom.
Nesmie to byt naopak - tak, Ze je tu degustator,
kvéli ktorému sme zohnali vino na to, aby si mo-
hol ,zahodnotit".

Pokora, Ucta a re3pekt su zékladnymi piliermi
charakteru kazdého znalca vin. Dobry a skuseny
hodnotitel vina posudzuje ,vietkymi dostupny-
mi sposobmi, ktoré ovlada” a okamzite vie, aké
bodové hodnotenie si vino pri jeho posudeni za-
sluzi. Nestraca zbytocne ¢as pomocnym spoci-
tavanim bodov v duchu ,tak mi to vyslo”. Musi
velmi rychlo a efektivne po vyplneni degustac-
ného hérku vediet, kolko dal bodov, teda ako
vino hodnotil. A je Uplne jedno, ¢i pre udelenie
napr. zlatej medaily treba 20, 800, ¢i 10 000 bo-
dov. Jeho praktické skusenosti musia byt na ta-
kej drovni, aby sa so zvolenym bodovym systé-
mom vyrovnal a vysporiadal, vedel ho pouzi-
vat smerom nahor i nadol. Sticasny 100 bodovy
systém umoziuje otvorit noznice tak pri pozi-
tivnom , ako aj pri negativom hodnoteni. Ak sa
mu vino paci, musi presne slovami opisat dovo-
dy preco (rovnako, ako ked sa mu nepaci). Ne-
vidim dévod, pre¢o by nemohol udelit vinu nad
90 bodov. Plati to aj pre opacny pdl - vino méze
dostat aj 65 bodov. Opét viak musi vediet zdd-
vodnit preco.

V modernej dobe, v ktorej Zijeme, je sutazi
ako maku. Nie som si isty, Ze na drvivej vacsine
z nich st vdaka ich vysokému poctu, ako aj po¢-
tu vzoriek, erudovani degustatori, ktori rozume-
ju svojej praci (hodnoteniu vina) tak, ako by mali.
Castokrat sa stretédvam s bodovymi hodnotenia-
mi od 78 do 86 bodov. A najhorsie je, ze takym-
to- 8 bodovym spdsobom, su tito degustatori
vyhodnocovani ako ti lepsi, lebo su v tzv. prie-
mere. Boja sa ,udelit vinu” napr. nad 90 bodov
alebo 67, lebo hrozi, ze by takéto svoje rozhod-
nutia museli vysvetlit. Takze, ako kazda odbor-
na ¢innost aj degustovanie a hodnotenie vina je
profesionalny Ukon a skér, nez si degustétor sad-
ne za stol, kde mu nosia pohére s vinom, musi sa
stotoZnit s tym, Ze vino tu nie je pre neho, ale on
je tu kvéli vinu. Ak nevie zmysluplne svoje hod-
notenie zdovodnit, adresne a priamo, nema ako
porotca na sutazi vin ¢o robit. Znizovanie bodo-
vej hranice pre udelovanie medaili je fenomén,
s ktorym zépasime uz niekolko rokov. Je to ,bar-
licka“, ktorou si pomahame na ceste k dosiah-
nutiu pozitivnejsich vysledkov. Prizndvame sa
tym, Ze nieco nie je v poriadku. Aplikaciu (hod-
notiaci systém) sme si vytvorili k svojmu obrazu,
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na efektivne vyjadrenie urcitej subjektivnej kvali-
ty. Tej kvality, ktorej vysledkom je udelovanie le-
sklych kovov. Hra na schovévacku pod richom
prisnosti ¢i cohokolvek iného, je len vysledkom
nasho vyvoja, ktorému chyba dynamika, skutoc-
na profesionalita a chut stale sa ucit a zlepsovat.
Casy, ked velké zlaté medaily (nad 92 bodov) zis-
kavali len sladké vina, su chvalabohu pre¢. Dnes

svoje rozhodnutia (a to nielen pri hodnoteni vin),
a pritom je jasné, Ze chyba je v nés. Lebo kde

v Bruseli je vietko dokonalé a skvelé, je balada
o0 smelom a naivnom Jankovi.

V savislosti s uvedenym by sme mali tej-
to Cinnosti venovat o to vacsiu pozornost, lebo
ovplyviiuje marketingové nastroje tych, ktori
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ich sem-tam ,chytia” uz aj suché, rovnako vina
biele ako aj cervené. No a 97 - 100 bodov ude-
[uju vinam len ,marketingovi Specialisti”, ako
Parker a jemu podobni. Je az smutno smies-
ne, Zze sme nevolnikmi nami vymysleného sys-
tému hodnotenia vin. Sami postivame hranicu
pre udelovanie medailovych pozicii smerom na-
dol, bez minimalnej snahy o zjednotenie. Casto-
krat sme arogantni a samolubi, nechceme menit

vino na sutaze prihlasuju. Niekedy je menej viac.
Preto sa skiisme zamysliet, ¢i je taky vysoky po-
Cet sutazi prospesny, rovnako, ako ¢im dalej vac-
$i pocet vzoriek, ktorymi sa organizétori vystav
predhdnaju. Viac, ako v ktorejkolvek inej oblas-
ti pri vine plati, Ze najvacsi nerovnd sa najlepsi.

Vietci nemozu byt spokojni nikdy. Tuto vetu
pouzivaju pekné dievcatd, ktoré pri tom rozpra-
vaju este daco o svetovom mieri.
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Aak mé byt Pariz ,best of” a chceme sami seba
klamat tak, Ze nevieme re$pektovat dané rozli¢-
né hrani¢né bodové hodnoty, tak podme vietci
na 85 = ZM. Vela veci dokaze zmenit iba vyvoj.
Tento zatial neprehladny a nestrody status vsak
mozeme pri nadej pozitivnej voli zmenit okam-
Zite. Snazme sa vybudovat systém sutazi s vy-
sokym kreditom tak, aby hlavnym taziskom po-
sobenia slovenskych vyrobcov vin boli sloven-
ské vystavy. Tie zahrani¢né by mali byt len do-
pinkom. Preco? Neviem si predstavit, ze by to
bolo naopak, (utok napr. Spanielskych alebo ta-
lianskych vin na SR) a uz vébec neviem, kto ini
by mal podporovat ,slovenské produkty”, ak nie
my Slovéci. Kvalitné a drahé slovenské vino sa
takmer vylu¢ne predé na Slovensku, teda vyra-
bame ho najmé pre slovenského zékaznika. Pri-
nos zahrani¢nych sutazi je nesporny a najma
v ostatnom obdobi robi skvely PR vinarskemu
Slovensku. Kazdd ,Liga majstrov” v3ak vychadza
z kvalitnej domdcej sttaze s pevnymi zékladmi,
z ktorych sa d& budovat skuto¢ny vztah hrac -
divék, teda vyrobca - konzument. Nehovoriac
o0 tom, Ze vitazné vina moze vinarska verejnost
ochutnat vsetky, a to takmer okamzite (2-3 tyzd-
ne po odbornej neverejnej Casti). Zaroven ich
méze konfrontovat naprie¢ celou konkurenciou.
Kolki z nds pdjdu na sldvnostné vyhodnotenie
do Madridu ¢i dakde do Kanady? Kolko drahych
slovenskych vin sa preda v Spanielsku, Franctiz-
sku alebo v Severnej Amerike?

Slovenské vina su vynimocné, preto si zasluzia
vynimo¢nu domdcu sutaz. Zjednotenim pravi-
diel. Stalym vzdeldvanim. Prisnym vyberom hod-
notitelov. Profesionalitou. Organiza¢nym zabez-
pecenim, podobnym, akym disponuju napr. Vin-
né trhy Pezinok. Za jeden rok sa nam to nepoda-
ri. Zacat vsak mo6zeme takpovediac v dohladnom
obdobi a ¢o je hlavné, musime to mysliet vazne.

Cim kvalitnejsie budd slovenské vystavy, tym
bude kladeny vacsi narok na vyber domécich
degustétorov. Ti, povedzme 10-ti, ktori chodia
na renomované zahrani¢né vystavy, Slovensko
z danej situdcie nevytrhnd. Potrebujeme Siroku
domacu databazu dobrych hodnotitelov, ktori
sa budu tesit reSpektu odbornej i laickej verej-
nosti rovnako, ako respektu samych medzi se-
bou navzajom.

Pre dobrého a skiseného hodnotitela nie je
prvoradé vediet, akym systémom hodnotenia
bude vino hodnotit. DoleZitejSie je vediet ako,
kolko a preco. A na to treba vinu rozumiet.

Sampiéni boli ,streleni” a vietky medaily,
v duchu povolenych 30 percent, udelené. Vita-
zi nesmu zabudnut, ze na dosiahnutie takéhoto
Uspechu potrebuju vietkych konkurencieschop-
nych protihracov. ProtihrdCov pripravenych vy-
hrat nabuduce. A ¢im viac ich bude (tych, ¢o
mozu vyhrat), o to viac bude mat vitazstvo slad-
Siu prichut.

Prezident stitaze dakuje profesorovi, de-
gustatorom, najma vsak vystavovatelom
a vietkych pozyva na slavnostné vyhodnote-
nie a na novy rocnik stitaze.

Roman Janousek
Foto Vino Bojnice, Z. Suranska



